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NEW OTANI TIMES
ホテルニューオータニ長岡

公式サイト

〒９４０-００４８  長岡市台町２丁目８番３５号

※料金には税金・サービス料が含まれています。
※各レストランの営業時間は状況により、変更に
なる場合がございます。 

※予告なく内容・メニューが変更になる場合がご
ざいます。予めご了承ください。
※写真は全てイメージです。

@newotani_nagaoka
Instagram

HotelNewOtaniNagaoka
Facebook

最新情報は公式サイト・SNSをご覧ください

お友だち登録いただくと
レストランでご利用いただける
「ドリンク1杯サービス」
クーポンをプレゼント。

公式LINEはじめました！

桜を愛でながら寛ぎのひとときを

WEDDING

ご予約・お問合せ／日本料理 胡蝶  TEL.（0258）37-2102  定休日／水曜日 ※祝日は除く ※ご予約をおすすめしております。

福島江の桜の開花時期に合わせて
ランチ限定メニューをご用意いたしました。

￥4,0001名さま

期間／3月1日(金)～4月9日(火)
時間／11：30～14：00

日本料理 胡蝶

桜花会席弁当
おう　  か

季節の食材を彩り艶やかに盛り付けました。
期間／3月1日(金)～4月30日(火)
時間／11：30～14：00／17：00～21：00 （ラストオーダー20：30）

日本料理 胡蝶

月替わりの御膳シリーズ

メニュー ・先付 桜豆腐　喰い出汁　
・造里 角鮪　本日の白身魚　甘海老
・煮物 本日の焚き合わせ
・焼物 本日の焼魚　出汁巻き玉子　花びら百合根
・食事 ちらし寿司　味噌汁　香の物
・水菓子 本日の盛り合わせ

［3月］ ひな御膳
《ご予約制》 ご希望日の2日前までにご予約ください。

春のテイクアウト弁当

日本料理 胡蝶

ひなまつり弁当
お渡し期間／3月2日(土)～3月10日(日)
お渡し時間／11：30～18：00

お子さまの健やかな成長を願って。

1個 ￥3,500

日本料理 胡蝶

お花見弁当

お渡し期間／3月1日(金)～4月30日(火)
お渡し時間／11：30～18：00

春爛漫。ちらし寿司や白海老唐揚げ、桜餅など
彩り豊かに盛り込みました。

1個 ￥4,000

おふたりとゲストの
笑顔があふれる
アットホームな結婚式

宴会予約  TEL.（0258）37-1122
定休日／火曜日

［ご予約・お問合せ］ 10：00～18：00 ウエディングフェアの
詳細・ご予約は
こちらから

※相談会はご成約前のおふたり限定です。  ※内容等が変更になる場合がございます。
※上記以外の日時も相談会を承っております。

《ご予約制》 ご希望日の3日前までにご予約ください。

桜の名所も近くにあり！
卒業旅行や恋人、家族との旅行の思い出づくりに。
お弁当は花見のおともにおすすめです。

2名さま￥26,000 （1泊朝食・お花見弁当付き）
スーペリアツインまたはダブル

期間／3月1日(金) チェックインから
　　　4月30日(火) チェックアウトまで
時間／チェックイン14：00  チェックアウト11：00
　　　お花見弁当のお渡しは11：30～18：00

※チェックアウト日のお渡しも可能です。

“春爛漫”お花見弁当付き宿泊プラン

ご接待や慶弔などの大切なお席に

《ご予約制》 

ご予約・お問合せ／宴会予約　TEL.（0258）37-1122ご予約・お問合せ／宿泊予約　TEL.（0258）37-1212

日本庭園を観ながら、
胡蝶の料理を
ご堪能いただけます。

￥8,000～会席料理

［3階 朝日の間］

「福島江の桜」が見えるお部屋を
ご用意いたします。

※予約状況により、桜の見えるお部屋では
ない場合がございます。

［4月］ 春籠御膳
はる　かご

FAIR 国産牛フィレ×煌めくデザート
試食付きウエディング相談会

［月に2回のスペシャルフェア］

〈来館特典〉
40周年プレアニバーサリープラン
和洋折衷コースから人気の4品をご試食

参加無料 ご予約制

※ご希望日の3日前までにご予約ください

開催日／3月3日(日)・17日(日)・4月7日(日)・21日(日)
時　間／10：00～13：00

FAIR 和食ランチ付き和婚相談会
［人気の神殿を見学］

〈来館特典〉
日本料理 胡蝶でのランチご招待
〔松花堂弁当〕

参加無料 ご予約制

※ご希望日の2日前までにご予約ください

開催日／毎日開催　※定休日：火曜日
時　間／10：00～、11：00～

※料理内容などの詳細は
お問合せください。

プランナーさんをはじめ、
ヘアメイク・フローリスト
の皆さんには何度も相談
にのっていただき、イメージ
通りの結婚式を行うこと
ができました！

挙式時期：2023年秋

①チャペル「サンティエ」でゲストからの温かい祝福に包まれて。
②プランナーと記念に1枚。
③ウェルカムスペースでは、前撮りでの和装姿をお披露目。
④ゲストと盛り上がったフォトラウンド。
⑤2人の祖母と手をつないで中座退場。
⑥ドレスの色当てクイズの景品当選者は新郎新婦が抽選で決定。
⑦ご友人からのおめでとうが詰まったサプライズに感動。
⑧テーブル装花もこだわって優しい色合いに統一。

●① ●④

●⑥ ●⑦

●⑧

●② ●③

●⑤

REPORT

￥5,0001名さま

￥5,0001名さま

～Message～



ホテル
で

第2弾

いちご狩り

キラキラと輝くいちごスイーツ特集

贅沢スイーツやカクテルは自分へのご褒美や贈り物に

お世話になった方や新しい仲間との特別な時間を

歓迎会や送別会、謝恩会に。歓迎会や送別会などにおすすめ。春の食材を使用した料理を
親しい方や職場の方々とお愉しみください。

ご家族のお祝いやご友人とのお食事にもおすすめ。

日本料理 胡蝶

春のお祝いプラン
期間／3月1日(金)～4月30日(火)
時間／17：00～21：00（ラストオーダー20：30）

￥9,500 〔特別会席・2ドリンク付き〕1名さま
《ご予約制》 2名さまより承ります。

《ご予約制》 10名さまより承ります。
メニュー ・前菜 桜豆腐　スモークサーモン手毬寿司

白魚紅梅煮　タラの芽新引き揚げ
天豆白和え　烏賊蕨

・吸物 蛤真丈
・造里 中とろ　鯛菜の花巻き　帆立貝焼霜造り

才巻海老湯引き
・煮物 桜道明寺蒸し　桜の葉包み
・進肴 牛ヒレステーキ　和風ソース
・食事 干し貝柱入り桜炊き込み御飯

赤出汁　香の物
・水菓子 果物色々ジュレ掛け

カフェ＆ダイニング アゼリア

春の歓送迎会プラン
宴会場

春のパーティープラン

ご予約・お問合せ／カフェ＆ダイニング アゼリア  TEL.（0258）37-2101 ※ご予約をおすすめしております。

ご予約・お問合せ／カフェ＆ダイニング アゼリア  TEL.（0258）37-2101

ご予約・お問合せ／バー 辛夷　TEL.（0258）37-2105  定休日／水曜日 ※祝日は除く
ご予約・お問合せ／日本料理 胡蝶

TEL.（0258）37-2102  定休日／水曜日
ご予約・お問合せ／宴会予約
TEL.（0258）37-1122

ご予約・お問合せ／カフェ＆ダイニング アゼリア
TEL.（0258）37-2101

メニュー ・選べるメイン料理
・ビュッフェ料理／オードブル5種類、ホット料理5種類、

いちごスイーツ8種類、ドリンク10種類など

カフェ＆ダイニング アゼリア

スイーツビュッフェでいちご狩り
大人気イベント第2弾！15種類のいちごスイーツと軽食が食べ放題。
好評のフレッシュいちごの食べ比べ付き。

期間／3月2日(土)～4月29日(月・祝) 
時間／14：30～16：30 （ラストオーダー16：00）

土・日・祝日限定

大人 ￥4,000　小学生 ￥2,200　4～6歳 ￥9001名さま ※4～6歳はメイン料理なし 大人 ￥4,000  小学生 ￥2,200  4～6歳 ￥9001名さま ※4～6歳は
　食べ比べなし

カフェ＆ダイニング アゼリア

ランチビュッフェでいちご狩り
8種類のいちごスイーツとシェフ自慢の料理が楽しめる
欲張りランチビュッフェ！

期間／3月2日(土)～4月29日(月・祝)  
時間／11：30～13：45 （ラストオーダー13：30）

土・日・祝日限定 学割
学生証のご提示で

￥300引き

中学生以上限定！ 

メニュー ・オードブル オードブルバリエ
・造里 鮪  鯛  烏賊  佐渡サーモン
・盛肴 蕨胡麻和え  鰆木の芽味噌焼き

オクラ海老真丈揚げ  山菜衣揚げ
錦糸玉子中巻き寿司

・メイン料理 ビーフのカルボナードフラマンドと
ロールキャベツ

・食事 中華麺  胡麻出汁
・デザート イチゴのムース  ミルクジェラート

期間／3月1日(金)～5月31日(金)
料金／●￥6,500コース   〔和洋折衷〕

●￥8,500コース   〔和洋折衷or和食or洋食・90分飲み放題〕
●￥10,000コース 〔和洋折衷or和食or洋食・90分飲み放題〕

※写真・メニューは￥10,000コースです。

期間／3月1日(金)～4月30日(火)
時間／17：00～19：30 ※18:30までにご来店ください。

￥4,000 〔料理6品〕1名さま

《ご予約制》 2名さまより承ります。
※20名さま以上で貸切、ビュッフェ料理にも変更可能です。

メニュー ・ベビーリーフとオニオンヌーボーで仕上げたコブ風サラダ
・ビンチョウマグロのタタキ 柚子塩風味 カツオワサビソース
・白身魚のアクアパッツァ メルバトースト添え
・ポークの網焼き オニオンペッパーソース ジャーマンポテト添え
・春キャベツとシラスのペペロンチーノ
・桜アイスクリームとクレームブリュレ

飲み放題 ［90分］ ￥2,500
［120分］ ￥3,000

ステーキクラブ 悠

熊本赤牛とオマール海老の
シェフおすすめコース

くま   もと   あか   うし

シェフパティシエ小川が素材にこだわったリッチシリーズ第2弾！
2ヶ月限定のあまおうを使用した極上ショートケーキ。

カフェ＆ダイニング アゼリア

リッチあまおうショートケーキ

期間／3月1日(金)～4月30日(火)
時間／11：00～18：30
1ピース ￥1,500テイクアウト

6号（18㎝） ￥14,000テイクアウト

期間／3月1日(金)～4月30日(火)
時間／18：00～23：00
　　　  （ラストオーダー22：30）

ブランド苺あまおうを贅沢に使用した
フレッシュなカクテルをご用意しました。

バー辛夷

あまおうカクテルフェア

期間／3月1日(金)～3月14日(木)
時間／18：00～23：00 （ラストオーダー22：30）

アムール ド ショコラ  ￥1,800

ホワイトデーのバータイムは甘美なデザートカクテルを
お楽しみください。

バー辛夷

ホワイトデーカクテルフェア

Instagram
投稿キャンペーン

※詳細は
公式サイトを
ご覧ください。

素敵な投稿をしていただいた
5組10名さまに
豪華賞品プレゼント

ホテル公式
インスタグラムを
フォロー

❶ ランチビュッフェでいちご狩りまたはスイーツビュッフェでいちご狩りの写真に
「#ホテルニューオータニ長岡」 「#ホテルニューオータニ長岡でいちご狩り」
のハッシュタグをつけて投稿ください。 

❷

カフェ＆ダイニング アゼリア

ホワイトデータルト
あまおうを贅沢に使ったパティシエ自慢のいちごタルト。
大切な方への贈り物や自分へのご褒美にもおすすめです。

お渡し期間／3月10日(日)～3月14日(木)
お渡し時間／15：00～18：00
1個 ￥3,500（直径11㎝）
《ご予約制》 ご希望日の2日前までにご予約ください。

テイクアウト

ご両家の大切な1日に

至極の鉄板焼きを愉しむ

《ご予約制》 4名さまより承ります。

ご予約・お問合せ／日本料理 胡蝶
TEL.（0258）37-2102  定休日／水曜日 ※祝日は除く ※ご予約をおすすめしております。

ご両家の絆が結ばれるお慶びの日。和やかなひとときをお過ごしください。

￥11,000～ 〔会席料理・2ドリンク付き〕1名さま

期間／通年
時間／11：30～14：00／17：00～21：00 （ラストオーダー20：30）

特典／乾杯ドリンク・個室料金サービス

日本料理 胡蝶

ご両家顔合わせプラン

カフェ&ダイニング 
アゼリアでも1名さま 
￥12,000～にて承っ
ております。

日本料理 胡蝶

花てまり膳
日本料理 胡蝶の新ランチメニュー。
職人の技が光る料理を12種類お愉しみいただける
華やかな御膳をご用意いたしました。

ご予約・お問合せ／日本料理 胡蝶
TEL.（0258）37-2102  定休日／水曜日 ※祝日は除く

期間／3月1日(金)～4月30日(火)　時間／17：00～21：00 （ラストオーダー20：30）

￥19,0001名さま

熊本を代表する「熊本赤牛」と新鮮なオマール海老を
ご堪能いただける贅沢なコースをご用意しました。

メニュー ・先付
・旬の食材を使った前菜
・熊本赤牛の炙り握り（2貫）
・オマール海老の鉄板焼き
・シェフサラダ

・熊本赤牛サーロインステーキ（80g）
※熊本赤牛サーロインが無くなり次第、熊本赤牛リブロースに変更。
・白御飯・味噌汁・香の物
※特製和牛入りガーリックライスに変更 プラス¥800
・あまおうとアイスクリーム
・エスプレッソ

ご予約・お問合せ／ステーキクラブ 悠　TEL.（0258）37-2107  定休日／日・月曜日 ※ご予約をおすすめしております。

メニュー ・いちごスイーツ 15種類（ショートケーキ、タルトなど）
・軽食 4～5種類
・いちごの食べ比べ
 （あまおう・とちおとめ・きらぴ香  ※品種は変更になる場合がございます。）など

写真左から
・あまおうマティーニ ￥2,000
・あまおうロワイヤル ￥2,500
・フローズン
あまおうダイキリ ￥2,000

《ご予約制》 ホールケーキを希望の方は、ご希望日の2日前までにご予約ください。

いちご………厳選した甘く大きいあまおうを使用

生クリーム…上品な甘さの和三盆とバニラビーンズを
たっぷり加えた生クリーム

生  地………くちどけの軽いオリジナル生地とアクセントに
 ヘーゼルナッツを加えた生地の2種類を使用

こ だ わ り ポ イ ン ト

期間／3月1日(金)～　時間／11：30～14：00

1名さま￥3,500 1日限定20食※ご予約をおすすめしております。

※店内でお召し上がりの
場合、税金（10％）・サー
ビス料を別途加算させ
ていただきます。

NEW
LUNCH


