
2024. .31 2024. .5 31 金金

○ 瓶ビール
○ ワイン
○ ウイスキー
○ 日本酒
○ 焼酎
○ サワー各種

○ ハイボール
○ ノンアルコールビール
○ ソフトドリンク

　　　　　　　　他

宴会場プラン

和洋折衷 洋　食 和　食
和洋折衷

★ プラス￥500で120分飲み放題に変更
　いただけます。

※いずれかお好みの料理をお選びください

●料金には料理・飲物・室料（120分）・税金・サービス料が
　含まれております。
　￥6,500コースには飲物は含まれておりません。
　￥10,000コースのみ卓上花も含まれております。
●各コースとも10名さまより承ります。
●人数変更の場合は、会場変更をお願いする場合がございます。
●予定時間超過の場合は延長料金が発生いたします。
●写真は￥10,000和洋折衷コースです。
●予告なく内容・メニューが変更になる場合がございます。
　予めご了承ください。

注　意　事　項

【料理を楽しむ方におすすめ】
【料理を選べるおすすめコース】

オードブル

メイン料理

造　り

煮　物

食　事

デザート

※上記は和洋折衷メニューです。

※上記は和洋折衷メニューです。

1名さま

￥6,500コース￥6,500コース￥6,500コース

料理重視派の方に
おすすめプレミアムコース【　　　　　】

90分飲み放題

和洋折衷 洋　食 和　食
※いずれかお好みの料理をお選びください

90分飲み放題
（乾杯スパークリング付き）

飲み放題メニュー

●デザートコーナー
●集合写真
●花束
●室内看板

 ￥700　
 ￥1,210～
　￥3,300～
　￥16,500～

 1名さま
 1枚
　
　

春野菜と鰆のスモーク入りコブ風サラダ
鮪  鯛  烏賊  甘海老
鶏天甘酢餡掛け
ポークの香草塩麴マリネ焼き 
ダイスジャーマンポテト添え
オニオンペッパーソース
妻有そば
ブランマンジェ 桜ジュレと共に

オードブル

造　り

盛　肴

新オニオンと北寄貝のマスタードマリネ
ニシンの昆布〆 甘酢風味
テリーヌ・ド・ロッシーニ 春にんじんソース
クリームチーズとナッツのバケット
スペイン産サラミ
鮪  鯛  烏賊  佐渡サーモン
わらび胡麻和え
鰆 木の芽味噌焼き
オクラ海老真丈揚げ
山菜衣揚げ二種
錦糸玉子中巻き寿司 

メイン料理

食　事

デザート

ビーフのカルボナードフラマンドと
ロールキャベツ
ダイスジャーマンポテトと共に
中華麺 胡麻出汁
イチゴのムース 
ミルクジェラート

￥8,500コース￥8,500コース￥8,500コース
1名さま

1名さま

￥10,000コース￥10,000コース￥10,000コース

オプション

〒940-0048 長岡市台町2丁目8番35号

【ご予約・お問合せ】
宴会予約　TEL（0258）37-1122
受付時間／10：00～18：00


