
オードブル 有頭海老とアボカドディップの香草風味

新ニンジンのラぺとイカのマスタードマリネ

テリーヌ　ド　ロッシーニ　バルサミコでアクセント

ナッツとクリームチーズのタルティーヌ

菜花のハモンセラーノ巻き

造　里 鮪

間八

蛸梅

盛　肴 鮭利休焼き

鶏野菜巻き

ふきのとう衣揚げ

細巻き寿司二種

肉料理 牛サーロインの網焼き　マッシュポテトと筍のフライ添えて

刻みワサビソース

食　事 さくら彩麺

デザート イチゴのパンナコッタ　アングレーズソース　

ミルクジェラートをのせて

2026年3月1日(日）～　5月31日（日）

2026　春のパーティープラン

《　8,500円コース　》
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